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Sie erreichen Bolivien, ein Land eindrucksvoller Kontraste, in dem hoch aufragende Andengipfel, sanfte 
Täler und tropische Tiefländer jede Erfahrung prägen. Dramatische Landschaften, tief verwurzelte 
Traditionen und eine allgegenwärtige Geschichte bestimmen das tägliche Leben. Auch die Weinkultur des 
Landes – leise im Aufbruch, doch reich an jahrhundertealtem Erbe – spiegelt Bolivien selbst wider: 
zurückhaltend, charaktervoll und geprägt von Höhenlage, Klima sowie den Händen engagierter 
Winzergenerationen. Ihre Reise beginnt in Santa Cruz de la Sierra, wo moderne Dynamik auf Camba-
Tradition trifft. Warme Abende und lebendige Plätze vermitteln Ihnen die offene, gesellige 
Gastfreundschaft des Landes. Der Duft von Gegrilltem liegt in der Luft, während Sie Gerichte kosten, die 
ebenso fest mit dem Boden verbunden sind wie die Reben, die weiter westlich auf Sie warten. Von hier aus 
führt Ihr Weg stetig ins Hochland – sowohl geografisch als auch in der Intensität Ihrer Erlebnisse.In Sucre 
erinnern weiß getünchte Kolonialfassaden, gepflasterte Straßen und elegante Plätze an die Epoche der 
spanischen Expansion nach Oberperu. Kirchen, Klöster und Museen erzählen von Eroberung, 
Widerstandskraft und der Entstehung einer jungen Nation. Am Sonntag erleben Sie den Markt von 
Tarabuco, wo farbenprächtige Textilien, Handwerkskunst und gelebte indigene Traditionen ein lebendiges, 
zeitloses Kulturerlebnis schaffen. Anschließend erwartet Sie die Hacienda Quespillajta, ein ruhiger 
Rückzugsort inmitten grüner Berge. Hier verbinden sich Natur, Erholung und Kulinarik: Wanderungen oder 
optionale Aktivitäten stehen im Einklang mit genussvollen Abendessen aus regionalen Zutaten, begleitet 
von Weinen kleiner Produzenten, die das Terroir und die Handarbeit ihrer Herkunft widerspiegeln.Ihre Reise 
führt weiter ins Cinti-Tal nahe Camargo, wo spanische Missionare im 16. und 17. Jahrhundert die ersten 
Reben pflanzten. Die hochgelegenen Weinberge versorgten einst koloniale Zentren wie Potosí und 
begründeten eine bis heute lebendige Weinbautradition, die sich durch Ursprünglichkeit und enge 
Verbindung zum Alltag auszeichnet. Den Abschluss bilden Tarija, Boliviens bekannteste Weinregion mit 
sonnenverwöhnten Tälern und aromatisch intensiven Weinen, sowie La Paz, spektakulär zwischen Bergen 
und Himmel gelegen. Seilbahnen, das surreale Mondtal und ein Abschiedsabendessen im Restaurant Gustu 
setzen den letzten Akzent. Diese Reise ist weit mehr als eine Weinreise – sie ist eine Passage durch 
Höhenlagen, Kultur, Geschichte und Geschmack und zeigt Ihnen Bolivien in seiner ganzen Komplexität, 
Authentizität und Unvergesslichkeit. 
 

TAG 1   SANTA CRUZ DE LA SIERRA Ankunft und Asado 
Sie landen in Santa Cruz de la Sierra und werden von warmer Sonne und dem lebhaften Puls einer der 
am schnellsten wachsenden Städte Boliviens empfangen. Nach dem Check-in in Ihrem Hotel führt Sie ein 
Begrüßungsspaziergang über die Plaza 24 de Septiembre in den entspannten Rhythmus der Stadt ein – 
schattige Bänke, koloniale Fassaden und der Duft von frisch geröstetem Kaffee. Während sich der 
Nachmittag entfaltet, können Sie Kunsthandwerksstände erkunden oder eine Galerie mit lokaler Kunst 
besuchen. Am Abend speisen Sie im ikonischen Restaurant La Casa del Camba, wo sich das rauchige 
Aroma des Grills mit den kräftigen Aromen von über dem Feuer gegrilltem Rindfleisch, Schweinefleisch 
und regionalem Gemüse verbindet. Jeder Gang wird von sorgfältig ausgewählten lokalen Weinen oder 
einem erfrischenden Singani-Cocktail begleitet und eröffnet Ihre bolivianische Reise mit intensiven 
Geschmacksnoten und lebendigen Gesprächen. Übernachtung in Santa Cruz. (A) 
TAG 2   SANTA CRUZ – SUCRE    Koloniale Hauptstadt und lokale Weine 
Nach dem frühen Frühstück nehmen Sie einen morgendlichen Flug nach Sucre, der verfassungsmäßigen 
Hauptstadt Boliviens, eingebettet in ein mildes Tal, umgeben von Andenausläufern. Bei der Ankunft 
Check-In im Hote. Ihre geführte Stadtbesichtigung beginnt mit einem Spaziergang über die Plaza 25 de 
Mayo, das Herz von Sucre, wo koloniale Architektur, elegante Kirchen und begrünte Plätze Jahrhunderte 
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von Geschichte und Kultur widerspiegeln. Zum Mittagessen kehren Sie im Restaurant La Huerta ein, 
einem charmanten Ort, der lokale Zutaten und handwerkliche Küche zelebriert. Hier genießen Sie ein 
sorgfältig zusammengestelltes Degustationsmenü, begleitet von Weinen kleiner Weingüter aus Sucre, 
sodass Sie sowohl das regionale Terroir als auch die nuancierten Aromen der Hochlandweinberge 
Boliviens erleben können. Jeder Schluck ergänzt Gerichte aus saisonalem Gemüse, Fleisch und Gewürzen 
und gewährt einen ersten Einblick in das reiche Zusammenspiel von lokaler Gastronomie und Weinbau. 
Nach dem Mittagessen setzen Sie Ihre Tour durch die historischen Straßen von Sucre fort, einschließlich 
Besuchen von La Recoleta, der Kathedrale von Sucre und weiteren Sehenswürdigkeiten, die Geschichten 
von Unabhängigkeit, kolonialem Leben und lokalen Traditionen erzählen. Das gemächliche Tempo des 
Nachmittags erlaubt es Ihnen, den Charme der Stadt aufzunehmen oder in einem Café zu verweilen und 
das tägliche Leben vor der Kulisse weiß getünchter Gebäude und roter Ziegeldächer zu beobachten. Am 
Abend kehren Sie in Ihr Hotel zurück und lassen die Entdeckungen des Tages sowie die charaktervollen 
Weine Revue passieren, die Ihnen einen Eindruck von Boliviens aufstrebender weinbaulicher Identität 
vermittelt haben. Übernachtung in Sucre. (F) (M) 
TAG 3    SUCRE – TARABUCO – HACIENDA QUESPILLAJTA    Kultur, Natur und Weine 
Nach dem Frühstück fahren Sie von Sucre in die nahegelegene Stadt Tarabuco, die besonders sonntags 
mit ihrem traditionellen indigenen Markt lebendig ist. Zwischen farbenprächtigen Textilien, 
handgefertigten Waren und regionalen Produkten erhalten Sie Einblicke in das Erbe und die 
Handwerkskunst des Yampara-Volkes. Der Markt verdeutlicht eindrucksvoll, wie eng Kultur, 
Landwirtschaft und Weintradition in Bolivien miteinander verbunden sind. Anschließend erreichen Sie 
die Hacienda Quespillajta, ein charmantes Hochlandanwesen inmitten sanfter Hügel und weiter 
Berglandschaften. Die ruhige Umgebung lädt zu Spaziergängen, Naturbeobachtungen oder einfach zum 
bewussten Ankommen ein. Am Abend genießen Sie lokale Spezialitäten, begleitet von regionalen 
Weinen kleiner Produzenten. Von ausdrucksstarken Rotweinen bis zu frischen Weißweinen aus 
Höhenlagen spiegelt die Verkostung das besondere Terroir der Region wider. Die Anden am Horizont 
und die stille Atmosphäre der Hacienda verleihen dem Tag einen stimmungsvollen Ausklang. 
Übernachtung auf der Hacienda. (F) (A) 
TAG 4    HACIENDA QUESPILLAJTA – YOTALA – CAMARGO   Tor zum Cinti-Tal 
Nach dem Frühstück verlassen Sie die ruhige Umgebung der Hacienda Quespillajta. Ihre Reise nach 
Süden führt Sie durch Yotala, wo Sie einen kurzen Halt einlegen, um diese kleine Kolonialstadt zu 
erkunden, deren Ursprünge auf die frühe spanische Präsenz in der Region zurückgehen. Sie spazieren 
durch stille Straßen mit Lehmhäusern und besuchen die historische Kirche – ein Zeugnis dafür, wie 
diese Täler im 16. Jahrhundert während der spanischen Expansion nach Oberperu als strategische 
landwirtschaftliche und religiöse Außenposten dienten. Auf dem Weg nach Camargo verändert sich die 
Landschaft allmählich. Das Terrain wird trockener, die Täler enger, und entlang der Flussufer sowie an 
sonnigen Hängen erscheinen die ersten Weinberge. Sie erreichen Camargo, das Herz des Cinti-Tals, 
einer Region, die eng mit der frühesten Weingeschichte Boliviens verbunden ist. Nach dem Check-in in 
Ihrem Hotel genießen Sie einen entspannten Abend mit einem lokalen Abendessen, begleitet von 
einem jungen Wein aus dem Cinti-Tal, der Ihnen einen ersten Eindruck vom rustikalen, 
ausdrucksstarken Stil der Region vermittelt. Übernachtung in Camargo. (F) (A) 
TAG 5    CINTI-TAL    Koloniale Reben und Weine mit Geschichte 
Nach dem Frühstück erkunden Sie das Cinti-Tal, eine der ältesten Weinbauregionen Südamerikas, in 
der Reben im 16. und 17. Jahrhundert von spanischen Missionaren und Siedlern gepflanzt wurden. 
Diese Täler versorgten Kolonialstädte wie Potosí, dessen Silberreichtum eine große Nachfrage nach 
Mess- und Tafelweinen in den Anden schuf. Sie beginnen mit einem Besuch der Bodega San Pedro, 
einem der emblematischsten Produzenten der Region. Umgeben von zerklüfteten Hügeln und 
historischen Weinbergen erfahren Sie bei der Besichtigung, wie traditionelle Methoden mit 
behutsamer Modernisierung verbunden werden. Bei der Verkostung probieren Sie Criolla-Sorten, 
Muskat-basierte Weine und rustikale Rotweine, geprägt von Höhenlage, trockenem Klima und 
intensiver Sonneneinstrahlung. Anschließend besuchen Sie kleine familiengeführte Weingüter mit 
begrenzter, persönlicher Produktion. Hier wird Weinbau als überliefertes Handwerk verstanden, 
weitergegeben über Generationen. Die Verkostungen sind herzlich und ungezwungen, oft begleitet von 
hausgemachtem Brot, Käse oder regionalen Spezialitäten. Sie erleben, wie Wein fester Bestandteil des 
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Alltags und der kulturellen Identität ist. Mittagessen in einem lokalen Restaurant mit regionalen 
Gerichten und Weinen aus dem Cinti-Tal. Am Nachmittag bleibt Zeit für einen Spaziergang durch 
Weinberge auf alten Terrassen und für Einblicke in die historische Bedeutung der Region. (F) (A)  
TAG 6    CAMARGO – TARIJA   Weiterreise zum modernen bolivianischen Wein 
Nach dem Frühstück verlassen Sie das Cinti-Tal und fahren nach Tarija – von Boliviens ältester 
Weinregion in die international bekannteste. Unterwegs wird sichtbar, wie sich jahrhundertealte 
Weintradition in moderne Ausdrucksformen verwandelt hat. Tarija, umgeben vom fruchtbaren Valle de 
la Concepción, gilt als Weinhauptstadt Boliviens. Weinberge ziehen sich über sonnenverwöhnten 
Hängen, deren Trauben von intensiver Sonne und kühlen Nächten profitieren – ideale Bedingungen für 
aromatische, strukturierte und ausdrucksstarke Weine. Nach dem Check-in unternehmen Sie einen 
Spaziergang über die Plaza Luis de Fuentes, besuchen die koloniale Casa Dorada und genießen vielleicht 
in einem Café am Fluss Guadalquivir Empanadas regionalen Wein. Übernachtung in Tarija. (F) 
TAG 7    TARIJA   Wein- und Singani-Verkostungen 
Frühstück im Hotel. Der heutige Tag ist der Erkundung des Herzens des bolivianischen Weinbaus 
gewidmet. Das Valle de la Concepción zählt zu den höchstgelegenen Weinregionen der Welt und bringt 
Weine hervor, die sich durch intensive Aromatik und ausgewogene Säure auszeichnen. Sie beginnen mit 
Besuchen bei handwerklichen und modernen Weingütern wie dem Weingut Kohlberg, das Tradition und 
Innovation inmitten seiner sonnenbeschienenen Weinberge vereint, sowie Campos de Solana, bekannt 
für seine eleganten Rot- und Weißweine aus Hochlagen. An jedem Halt besichtigen Sie die Keller, 
spazieren zwischen den Rebreihen und genießen geführte Verkostungen von Tannat, Cabernet 
Sauvignon, Malbec und weiteren Rebsorten, häufig begleitet von lokalen Käsesorten, gereiftem Fleisch 
und Brot. Ein Besuch einer Singani-Destillerie wie Casa Real führt Sie in Boliviens Nationalspirituose ein, 
die aus Muskateller von Alexandria-Trauben destilliert wird, und offenbart florale Komplexität sowie 
eine weiche Textur. Das Erlebnis ist ebenso kulturell wie vinophil und verbindet Gespräche mit 
Panoramablicken und der warmen Sonne Tarijas. Übernachtung in Tarija. (F) (M) 
TAG 8    TARIJA   Weingüter und ländlicher Charme 
Frühstück im Hotel. Heute besuchen Sie Boutique-Produzenten wie Casa Vieja und Barbacana, wo 
Weine in kleinen Chargen mit großer Sorgfalt und familiärer Tradition entstehen. Die Verkostungen 
erfolgen in entspannter Atmosphäre, oft mit weitem Blick über Weinberge und Andenausläufer. 
Zwischen den Besichtigungen genießen Sie einen kurzen Spaziergang durch die Landschaft oder ein 
Mittagessen mit Blick ins Tal, begleitet von lokalen Weinen, die den Charakter der Region widerspiegeln. 
Zurück in Tarija lädt ein später Spaziergang durch Märkte oder Museen dazu ein, Boliviens Weintradition 
noch einmal bewusst zu reflektieren. Übernachtung in Tarija. (F) 
TAG 9    LA PAZ   Flug in die Anden 
Nach dem Frühstück Transfer zum Flughafen für Ihren Flug nach La Paz, einer außergewöhnlichen Stadt, 
die sich wie ein Amphitheater in eine Schlucht unterhalb der hoch aufragenden Anden schmiegt. Nach 
Ihrer Ankunft umfasst Ihre Orientierung einen Spaziergang durch das historische Zentrum sowie eine 
Auffahrt mit den Teleféricos (Seilbahnen), die atemberaubende Ausblicke über tiefe Täler und 
ziegelgedeckte Dächer bieten. Später besuchen Sie das surreale Mondtal, wo Wind und Wasser eine 
außerirdisch anmutende Landschaft aus Türmen und Schluchten geformt haben, die sich jeder 
einfachen Beschreibung entzieht. Das Abendessen steht Ihnen zur freien Verfügung – vielleicht ein 
traditionelles bolivianisches Menü mit Blick auf die Anden. (F) 
TAG 10    LA PAZ   Abschiedsabendessen im Restaurant Gustu 
Frühstück im Hotel. Dieser Morgen steht Ihnen zur freien Verfügung, um La Paz weiter zu erkunden –  
bei einem Besuch lokaler Märkte, Museen oder bei einem Spaziergang durch die eklektische Zona Sur. 
Am Abend bildet ein Abschiedsessen im Restaurant Gustu den Höhepunkt Ihrer Reise, eine kulinarische 
Kreation, die in ganz Südamerika für ihre innovative Verwendung einheimischer bolivianischer Zutaten 
bekannt ist. Jeder Gang zelebriert indigene Aromen und wird sorgfältig mit bolivianischen Weinen oder 
von Singani inspirierten Cocktails kombiniert, wodurch sich die Fäden von Kultur, Terroir und Tradition 
verweben, denen Sie auf Ihrer Reise durch Bolivien begegnet sind. Übernachtung in La Paz. (F) (A) 
TAG 11   LA PAZ    Abreise 
Nach dem Frühstück Transfer zum internationalen Flughafen El Alto für Ihren Rückflug. Ende unserer 
Leistungen. (F) (M) 
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